
P I A T T I  D E L L A  S E T T I M A N A

 *  Surgelato all’origine  / products frozen at the origin
Si prega di consultare la tabella allergeni a fondo menu / Please see the allergen table at the bottom of the
menu 

🌱 Piatti vegetariani - Vegetarian options 

D O L C I

Dessert del giorno € 6.00 Chiedere al personale di sala
Daily Dessert / Ask the Staff

Torta della casa € 4.00
Homemade Cake

Coperto € 2.50 con entrée (service cost entrée included)

Uovo CBT con asparagi e salsa bernese 🌱 € 10.00 (3, 7)
CBT egg with asparagus and béarnaise sauce

Polpo* con patate e la sua maionese € 12.00 (4, 9, 12)
Octopus* with potatoes and its mayonnaise 

Gazpacho con crostone di pane 🌱 € 8.00 (1, 12)
Gazpacho with bread crouton

Bresaola con salsa ponzu e zucchine marinate € 11.00 (6, 11)
Bresaola with ponzu sauce and marinated courgettes

Costine con patate al forno € 13.00
Ribs with baked potatoes

Polpette di ceci con hummus di zucchine e cumino 🌱 € 11.00 (11)
Chickpea meatballs with courgette hummus and cumin

Trofie alla genovese con fagiolini* e patate, servita fredda 🌱 € 11.00 (1, 7, 8)
Trofie alla genovese with green beans* and potatoes, served cold 

Roll di coniglio con cavolo viola in agrodolce e purè di piselli* € 14.00 (12)
Rabbit roll with sweet and sour purple cabbage and pea puree

Barney’s Salad con lattughino, ricotta vaccina, nocciole, sedano, ravanelli 
e coulis di datterino 🌱 € 10.00 (7, 8, 9)
Barney's Salad with baby lettuce, cow's ricotta, hazelnuts, celery, radishes 
and datterino coulis

Paccheri con merluzzo* alla livornese € 13.00 (1, 4, 9, 12)
Paccheri with cod* Livorno style


