
MENU

 *  alimento surgelato all’origine  / frozen at source
Si prega di consultare la tabella allergeni a fondo menu / Please see the allergen table at the bottom of the
menu 
Il pane servito a coperto potrebbe essere soggetto a “doratura” (*)

🌱 Piatti vegetariani 

Dolci del giorno € 6.00 
Chiedere al personale di sala 

Torta della casa € 4.00

Coperto € 2.50 con entrée (service cost entrée included)

Vitello tonnato con la sua salsa all’antica maniera al vino rosso € 14.00 (3,4,9,12)

Flan di porcini con scaglie di Castelmagno e olio al basilico 🌱 € 12.00 (3,7)

Plin della tradizione piemontese con ristretto di vitello € 14.00 (1,3,9,12)

Risotto con radicchio, crema di gorgonzola e riduzione di vino rosso 🌱 € 14.00
(7,9,12)

Vellutata di patate arrosto e porri 🌱 € 11.00

Raviolo ripieno di pesce con pomodorini confit e zeste di agrumi € 16.00 (1,2,3,4)

Petto d’anatra con la sua riduzione e carote arrosto aromatizzate al burro 
e timo € 18.00 (7,9,12) 

Bollito misto con maionese senapata al miele e bagnetto verde € 18.00 (1,3,9,10)

Filetto di branzino* con insalatina di campo € 18.00 (4)

Tagliere di formaggi selezione Beppino Occelli con composta di fichi 🌱 € 14.00 (7)

Barney’s salad con misticanza, fagiolini, pomodorini ciliegino, olive e uova sode
🌱 € 12.00 (3)

Zucca al forno al cacio e pepe con i suoi semi tostati alla paprika 🌱 € 10.00 (7)

Caviale di melanzane tiepido con arachidi, sbriciolata di croccante di pane e salsa
allo yogurt 🌱 € 11.00 (1,7,8)

Contorno del giorno € 4.00
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